
CHEVERNY BLANC            

Accords mets et vins

Température idéale pour la dégustation : 12°

Apéritif, entrées froides, poissons et fromages

Dégustation et garde

Il vous séduira par sa couleur claire.

Un élégant nez de fleurs blanches et d'arômes de fruits

Elégant, riche et rond en bouche

A boire jeune ou à conserver jusqu'à 3 ans 

CHEVERNY BLANC 

Notre domaine est conduit en culture raisonnée

dans le respect de l'environnement certifié

Assemblage

Sauvignon 80 % - Chardonnay 20%

Terroir

Sablo-argileux et Argilo-calcaire

Vinification

Pressurage lent avec vinification

à froid pour conserver les arômes du raisin


