
Accords mets et vins

Température idéale pour la dégustation : 15°

Viande blanche, viande rouge et certains poissons

CHEVERNY ROUGE

Dégustation et garde

Il vous séduira avec des arômes de fruits rouges et d'épices.

Ce vin est fruité, souple, et, est idéal pour une dégustation 

au printemps et en été.

A boire jeune ou à conserver jusqu'à 5 ans

CHEVERNY ROUGE

Notre domaine est conduit en culture raisonnée

dans le respect de l'environnement certifié

Assemblage

Pinot noir 75 % - Gamay 25 %

Terroir

Sablo-argileux et Argilo-calcaire

Vinification

Vinification thermo-régulée

cuvaison de 10 jours avec sélection des jus


