CHEVERNY ROUGE

CHEVERNY ROUGE Assemblage

Pinot noir 75 % - Gamay 25 %
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Vinification

Vinification tfzermo—régu]ée

cuvaison de 10 jours avec sélection des jus

Dégustation et garde

1l vous séduira avec des arémes de fruits rouges et d'épices.
Ce vin est fruité, souple, et, est idéal pour une dégustation
Domaine Le Portai au printemps et en été,

A boire jeune ou i conserver jusqu'a 5 ans
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Accords mets et vins

Température idéale pour la dégustation : 15°

Viande blanche, viande rouge et certains porssons

Notre domaine est coz’zduf‘t en culture rais?nf:e’e D %) ma L Ne L e ‘PO rt_ a L L
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