
Angers Loire dégusT’ se positionne comme l’un des rares événements professionnels français au sein de
son vignoble réunissant 3 salons en un lieu avec une offre de plus de 800 exposants où chaque mode de
production est valorisé : vins certifiés biologiques, biodynamiques, sous engagement environnemental
ou non, des vins en adéquation avec les tendances de consommations actuelles et futures.

     , est l’événement symbole d’une Loire réunie durant 2 jours pour valoriser la diversité des
producteurs du Val de Loire, un rendez-vous incontournable et privilégié d’échanges, de rencontres et
de valorisation pour les professionnels de la filière.

Les objectifs :
Être utile aux vignerons, négociants, metteurs en marché, distributeurs, en contribuant au
déploiement d’un événement national et international
Proposer aux acheteurs professionnels de vins français et internationaux, une offre variée, la plus
représentative possible des vignobles du Val de Loire : vins d’Appellations, d’Indications
Géographiques, Vins de France, mais aussi des autres vignobles français et internationaux
Contribuer collectivement à un événement de territoire fort, pertinent et cohérent, et qui intègre les
enjeux de la filière
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ALT’ 2025, Angers Loire dégusT’
Le Salon des Vins de demain !

En route pour la 3ème édition de l’aventure
commune ALT’, regroupant 3 salons
professionnels consacrés aux Vins de Loire et
d’ailleurs : le Salon des Vins de Loire, le Salon
des Vins Demeter et  la  Levée  de  la  Loire.  
Cette bannière commune réunit à Angers une
offre de plus de 12 500 vins à la dégustation, de
la Loire, mais aussi de France et de l’étranger
fournissant une occasion inédite aux
professionnels du monde entier de déguster
en primeur le nouveau millésime.

Le rassemblement des 3 salons professionnels consacrés aux vins
de Loire et d’ailleurs revient les 3 et 4 février 2025 !

Tour d’horizon de cette
prochaine édition !
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Le format commun ALT’ a été pensé pour faciliter la visite, les dégustations et les
déambulations des professionnels. 

en s’attachant à un retour à l’essentiel : la dégustation au centre des échanges en toute simplicité et
la découverte du nouveau millésime,
en cassant les codes, en mutualisant l’organisation globale du salon, des stands de même taille, une
signalétique commune, un fil rouge guidant le parcours à travers les exposants des 3 entités,
en donnant accès aux visiteurs à une offre exhaustive et représentative du marché où chaque mode
de production est valorisé,
en proposant différents espaces de libre dégustation, de conférences, tables rondes et master class
sur les thématiques de prospectives, de marché et d’innovations.

INFOS PRATIQUES :
Les chiffres clés InterLoire : ici 
Lien vers l’affiche de l’édition 2025 : ici
Retour en vidéo l’édition 2024 : ici

Ouverture de la billetterie visiteurs : novembre 2024 (10€ le pass 2 jours - 8€ en pré-vente)
Horaires : Lundi 3 février 2025 : 9h30/19h - Mardi 4 février 2025 : 9h30/18h

ALT’, C’EST LA POSSIBILITÉ DE : 
De découvrir plus de 800 vignerons au travers des 3 espaces salon : Salon des Vins de Loire, Salon des Vins
de Demeter, Levée de la Loire
Goûter plus de 12 500 vins, tous modes de productions confondus
Déguster en avant-première le millésime 2024
Bénéficier d'Espaces de Libre Dégustation pour parcourir la variété des terroirs de Loire
Un programme de 15 master class, tables rondes et conférences
1 pôle de Producteurs artisanaux de Bières, Cidres, Spiritueux et Boissons sans alcool complètera cette
vitrine exceptionnelle
Plus de 4 500 acheteurs professionnels attendus, dont 8% de visiteurs internationaux (35 nationalités)

Alt’ à Angers pour déguster la diversité
des productions du Val de Loire et de ses amis.
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https://drive.google.com/file/d/1vWLHresZey2pnXdnhIGm4AM9Ktm5SeDg/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1L8HXt1HFav6UayTguuoWmg8AjXnHWLzq/view?usp=share_link
https://www.youtube.com/watch?v=8JUGW8CNC4M&t=4s

