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§ En 2024, Alt’ a Angers Loire dégusT'!

2023 signait le début d'une nouvelle aventure commune, qui reflete la capacité
d'adaptation d'une filiere dynamique, qui a la volonté de s'inscrire dans une
viticulture moderne, répondant avec attention aux besoins de son marché.

, c'est une banniére commune offrant un rassemblement unique de 3 organisateurs
de salon pour une offre globale alt'ernative qui donne rendez-vous a tous les
professionnels du vin début février au Parc des Expositions d’Angers.

3 grands salons consacrés aux vins de Loire et d'ailleurs : Le Salon des Vins de Loire, La
Levée de la Loire et le Salon des vins Demeter.
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Cette synergie entre les trois organisateurs, c'est la volonté de proposer une expérience
unique et compléte aux acheteurs professionnels qui pourront ainsi retrouver sur un
seul et méme lieu une offre multiculturelle diversifiée avec plus de 700 exposants :
ligériens, de France et d'ailleurs.
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Les organismes et structures fédératives de la filiere sont associées au projet au travers d’'un
Comité de Consultation Stratégique pour contribuer a valoriser cette marque dont les
objectifs sont :

e Etre utile aux vignerons, négociants, metteurs en marché, distributeurs, en contribuant
au déploiement d'un événement national et international.

* Proposer aux acheteurs professionnels de vins francais et internationaux, une offre
variée, la plus représentative possible des vignobles du Val de Loire : vins
d’Appellations, d'Indications Géographiques, Vins de France, mais aussi des vignobles
de toute la France, venant du monde entier.

e Contribuer collectivement a un événement de territoire fort, pertinent et cohérent
tout en intégrant les enjeux de la filiére.

Comment?

En s'attachant a un retour a 'essentiel.

En placant au centre la diversité des offres de dégustation, sans oublier la découverte du
nouveau millésime.

De maniere plus pragmatique, en cassant les codes, en mutualisant 'organisation globale du
salon, tout en conservant les valeurs et I'ildentité de chacune des 3 entités.

offre a ses visiteurs une occasion exceptionnelle de pouvoir goater plus de 10 000
vins, que ce soit sur les stands, sur des Espaces de Libre Dégustation, lors de conférences et
master class sur des thématiques de prospectives, de marché et dinnovation :
* Tendances et moments de consommation : rouges consommeés frais, cocktails a base
de vin, accords mets et vins...
* Nouveaux Axes de Consommations (NAC) : « Les vins de demain sont déja ici »
* Environnement : adaptation et évolution des cépages, contenants, recyclage, 100 ans de
la biodynamie
* Le millésime.
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Des Vins certifiés Biologiques, Biodynamiques, sous engagement environnemental
ou non, des vins en adéquation avec les tendances de consommations actuelles et
futures.

alt , C'est la volonté de réunir sur un seul lieu une offre exhaustive ou chaque mode
de production est valorisé afin de permettre aux acheteurs d’avoir acces a une offre
représentative du marché.

c’est une Loire unie et réunie durant deux jours pour valoriser
la diversité des productions du Val de Loire et de ses amis.

Rendez-vous Au Parc des Expositions d’Angers pour la
prochaine édition : les 5 et 6 février 2024 !

En bref, c'est la possibilité :
* De découvrir prés de 700 vignerons au travers des 3 espaces salon, salon des Vins de
Loire, salon des vins de Demeter, salon des vins de La Levée de la Loire,
e Go0ter plus de 10 000 vins,
* Déguster en avant-premiére le millésime 2023,
» Bénéficier d'Espaces de Libre Dégustation, pour parcourir la variété des terroirs de Loire,
¢ 1 vitrine exceptionnelle des vins de Loire et d'ailleurs,
e Pres de 4 500 acheteurs professionnels attendus.

Info pratiques:

Lancement des inscriptions exposants : juillet 2023

Ouverture de la billetterie visiteurs : début novembre 2023 (10€ le pass 2 jours)
Horaires : Lundi 5 février 2024 : 9h30/19h - Mardi 6 février 2024 : 9n30/18h

Contacts presse :
L\OLU_ Rouge Granit - Laurent Courtial
GRANIT Mathilde Croés * mcroes@rouge-granit.fr + 07 88 15 50 65
Adéle Jacquy * ajacquy@rouge-granit.fr « 06 46 96 65 63

LESALON | @ Salon des Vins de Loire
"Xee Pierre-Antoine Giovannoni « pierre_antoine@chateauviaudiere.com « 06 20 56 63 29

Demeter

Jemel Héléne Darras * h.darras@demeter.fr » 06 09 73 75 74

T, La Levée de la Loire
bovy 5 . . .
Sébastien David « laleveedelaloire@gmail.com + 06 61 73 11 65

REGION [0@) Centre- T Q
DESTINATION )) I:’,Ll\_T:)SIRE angers Loire v Ml M BCE‘&

www.regioncentre-valdeloire.f

metropole A © CAB ¢
ancers Les Agcutets 1 ces Pays de L o

communauté urbaine




