
 

 

 

 
SAUMUR ROUGE 

 
 

 

 

 
TERROIR  &  VIGNES 

 

11 hectares de terrain argilo-calcaire, située sur la commune de BRÉZÉ, à 

environ 10 kilomètres à l'est de SAUMUR. Et travaillées selon les règles de 

l’Agriculture Biologique depuis 1998 en Biodynamie depuis 2016 

Cépage Cabernet franc – taille Guyot Val de Loire 

 
 
 

RECOLTE  & VINIFICATION 

Exclusivement manuelle, les raisins sont ensuite égrappés au dessus des cuves.  

Le remplissage se fait par gravité et la vinification en cave. Environ 15 jours 

de macération en cuve inox autour de 25°c. 

 
 

LE VIN 

Vin frais, élégant et soyeux, des tanins fins et beaucoup de fruit. Beaucoup de 

rondeur. C’est un style typique des rouges de Loire 

A consommer entre 12°c et 14°c. S’accorde parfaitement avec les viandes 

longues, les volailles roties et ou les fromages de vaches à pâte molle. 

Garde : 3 à 5 ans. 

 
 

 

 

CHATEAU FOUQUET 
 

- GRANDS TERROIRS DE BREZE   - 

 

 


