Appellation :
Muscadet de Sévre et Maine Sur Lie

Couleur :
Blanc

Millésime :
2018

Cépage:
Melon de Bourgogne.

Terroirs :
Limono sableux avec une roche
meére schisteuse.

Rendement :
55 Hectolitres Hectare.

Vinification :

Pressurage pneumatique Sélection
de pressées, débourbage de 24 H
mini, maitrise des Températures
pour chaque cuve.

Pierre-Luc BOUCHAUD La Hautiére 44690 Saint Fiacre Sur Maine Tel : +33 240 36 95 23 Fax :

Degré alcoolique :
12.0 % Volumique.

Elevage :

Conservation sur ses lies de vinifica-
tion pendant les 7 mois qui suivent
la fin de fermentation. Un baton-
nage est réalisé pendant le premier
mois.

Présentation :
Bouteille type ‘Muscadet sur Lie’.

Température de service :
10a12°C.
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www.bouchaud.fr
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