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uniques d'un Sauvignon Blanc provenant de notre DOMAINE DU HAUT PERRON
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Le Sauvignon du Domaine du Haut Perron est au
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TOURAINE - VAL DE LOIRE

,/Qj’ Terroir & Vinification : Coteaux argilo-siliceux de la rive droite du Cher, dits

Perruches, avec de l'incrustation de petits silex. Stabulation pré-fermentaire a froid.
Fermentation a basse température et remontage sur lies fines. Elevage en cuves inox

pendant six mois.

Dégustation & Accords : La robe jaune pdle aux reflets verts, limpidité parfaite,

brillance éclatante, bonne intensité. Le nez est trés plaisant aux arémes de pommes vertes,
d’agrumes et de fleurs blanches (bourgeon de cassis). Apreés aération, toujours ces ardmes
avec un léger coté végétal fin comme le buis. En bouche, le vin est souple, présent et relayé
par une certaine vivacité. Bel équilibre, de la matiére, rétro-olfaction sur les agrumes et le
végétal fin.

Servir a 10-12°C, c’est un vin a boire en apéritif, en accompagnement d’asperges, de fruits

de mer, de poissons avec une sauce légérement crémée ou en beurre blanc.

Récompenses : Millésime 2017 Or Concours Mondial du Sauvignon 2018
Millésime 2016 Argent Concours Mondial du Sauvignon 2017

Millésime 2016 Liger de Bronze Angers 2017

Millésime 2014 Médaille de Bronze Decanter World Wine Awards 2015
Millésime 2014 Médaille de Bronze au Decanter Wine Awards 2015
Millésime 2013 Liger d’Or Angers 2014




