
Anjou Blanc Div Ines 

• Superficie : 2 hectares 

• Age des vignes : 20 ans 

• Densité : 5000 pieds/ha 

• Terroir : schistes carbonnifères 

• Cépages : 90% Chenin, 10 % Chardonnay 

• Vinification : vendanges manuelles en début de surmaturité, 
carboglace, fermentations naturelles en barriques, élevage de 18 
mois en barriques 

• Accords mets-vin : aperitif, poissons en sauce, viandes blanches, 
fromages 

• Nombre de bouteilles : 3000 bouteilles de 75 cl 


