
Cabernet d’Anjou 

• Superficie : 4 ha 

• Age des vignes : plus de 20 ans 

• Densité : 5000 pieds/ha 

• Terroir : argilo calcaire 

• Cépage : Cabernet franc 

• Vinification : pressurage pneumatique, fermentation à froid 
dans des cuves thermo régulées, élevage en cuve 

• Accord mets – vins : aperitif, melon, cuisine exotique, 
paella, tajines, desserts aux fruits rouge 

• Nombre de bouteilles : 8000 bouteilles de 75 cl  


