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Caleacre / Argilo-caleaire

Mécanigue

Sépapation des jus dés le pressurage.

Fermentation aleooligue longue a basse tempiratures
aree les levapes indigénes,

Prise de mousse avee des levares sélectionnées,
Elerage sap lattes 78 mols minimam,

73 % vol

9 g/

47 9/l en HZ2804
b ans

Entre 8°C et 72°C

Robe jaane soutenue et luminease,
Rond en attague, i révéle des arimes de flears blanches
et des notes dagrames, Belle finale acidulée,

Vin d apéritif et de desserts gud se mariera
parfaitement avee une poire au chocolat fondu,



