
 

 

Fiche Produit 

ANGELINE 
 
 
 
 

 
 

 

Spécificité 

 

-cépage rouge  Côt 

-l'âge des vignes s'étend de 15 à 30 ans 

-sol de sables sur argiles 

 

Caractéristiques 
 

-cuvaison de 10 à 12 jours 

-élevage 10 mois en fûts de chêne 

-robe d'un rouge foncé avec des nuances violettes 

-arômes vanillés, grande complexité aromatique, vin rouge corsé 

-aptitude au vieillissement : 5 à 8  ans 

 

Conseil 

 

-se boit à 17°C 

-servir avec un gibier, un fromage, une viande marinée 

 

Références 

 

Sélectionné dans le guide Bettane & Desseauve et le guide des Meilleurs Vins de France de la Revue du 

Vin de France 


