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SAUVIGNON GRIS

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Cépage :

Age moyen de la vigne :

Densité de plantation :

Taille courte :
Rendement :
Exposition :
Terroir :
Climat :

Culture de la vigne :

Vendange :
Vinifications :

Elevage :
Analyse :

DEGUSTATION

Visuel :
Nez :

Bouche :

Accords Mets & Vins :

Potentiel de garde :

100 % sauvignon gris

6 ans

6 600 pieds / ha

Guyot Nantais, Gobelet Eventail

80 hL/ha

Est-Ouest sur coteaux, et plein Sud sur plateaux

Sols tres caillouteux, schistes dégradés

Oceanique, amplitudes thermiques faibles, arriere saison
prolongée pour une maturité idéale

Lutte intégrée

mécanique et nocturne

Maceération pelliculaire (24 h), pressurage pneumatique,
débourbage poussé, Stabulation a froid, levures exogenes,
Fermentation alcoolique a 15-17°C,

4 mois sur lies fines de fermentation, batonnages réguliers
Alcool 12,7 %vol

Sucres Résiduels 2 g/L

Acidité : 4,6 g d’H2SO4/L

Robe or péle aux reflets verts.

Tres expressif, et plaisant, typique du cépage

Exotique (mangue, fruits de la passion) agrumes

Attaque fraiche et fruitée, 1’équilibre se fait délicieusement avec
une sensation de gras pour finir sur le fruit, sans étre écceurant,
une belle minéralité

Coquillages, Saumon fumé, huitres, fromages de chevre,

Dans les 2 ans si on veut garde le coté sec, jusqu’a 4 ans sinon.

CONDITIONNEMENT

Bouteille bourguignonne de 75 cL , teinte « antique » fumée, capsule a vis



