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Sa nt Vverr \% AOP Cotes d’Auvergne

MAGMA

Cépage : Chardonnay
Terroir : Argilo-calcaire
Couleur : Blanc

Viticulture : Issue de vieilles vignes de Chardonnay situées en
plein coeur des volcans d’Auvergne

Vinification :
Elevé pendant 10 mois en f(t de chéne

Notes de dégustation :

Robe : soutenue avec de beaux reflets dorés

Nez : aux arébmes d’abricots, de pains d’épice et des notes
beurrées

Bouche : enveloppante, trés aromatique, belle longueur

Accords : Risotto, blanquette de veau, poularde

Garde:2 a6 ans

Servir entre 12° et 14°C
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