Domaine de la Chanteleuserie

Cépage : CABERNET FRANC

AOC BOURGUEIL

Vieilles Vignes

Terroir : plusieurs parcelles dgées de 40 ans et plus, sur des sols silico-argileux et argilo-calcaires.
Superficie de 6 hectares. Age moyen du vignoble : 65 ans.

Vinification : en cuve bois avec cuvaison de 21 jours avec contréle des températures.

Elevage : Cuve bois tronc conique pendant 14 mois jusqu'a la mise en bouteille.

Dégustation : vin charpenté a boire et a conserver jusqu'a 5 ou 7 ans.

Service : viandes rouges, gibiers et fromages. Servir a 16°C.
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